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Stredocesky kraj



Zdravim vsechny milovniky kvalitnich potravin a dobrého jidla a piti!

Soutéz Potravinaisky vyrobek Stfredoceského kraje jiz vstupuje do druhé dekédy. Po jedenécté
ukazuje, Ze kvalitni potraviny nejsou zadnym zazrakem, Ze jsou ve skutecnosti dilem pocti-
vych, Sikovnych, pracovitych a slusnych lidi, kterym zélezi na kvalité jejich prace. Jsou to pés-
titelé a vyrobci, kterym nenfi lhostejné, jak jejich tézkou préaci pfijmou ostatni, a kteff chtéjf
byt na své produkty prédvem pysni.

Rok od roku dokazuji nejen farmarské trhy, riizné gastronomické soutéze, ale i rozrlstajici se
sit prodejen vlastnich regionalnich vyrobcU, Ze ve vysledku je dUlezitéjsi kvalita, chut, vané
a krasa produktu, nez jeho pouhd cena. Trend zajmu o kvalitni ¢eské potraviny jiz zacaly vni-
mat i velké potravinaiské fetézce a to je dobre.

Soutéz Potravinarsky vyrobek Stredoceského kraje je ocenénim naméhavé, obétavé a vysoce
profesiondlni prace mistnich vyrobcd. Je stimulem pro to, aby si dalsi a dalsi spotrebitelé nasli
k nasemu, stfedoceskému” zbozi cestu. Vzdyt tieba cerstvé jablko od Ceského Brodu je ur¢ité
neméné vonavé, barevné a chutné, nezli jablko, co procestovalo pul Evropy a bylo upraveno
blhvi ¢im, jen aby tu predlouhou cestu vlaky a kamiony prezilo. Vzdyt univerzalni polsky
saldm nenf o nic lepsi, nezli uzenarska specialita od mistniho uzenare podle receptury osvéd-
¢ené misnymi jazyky nasich predkd. A cukrovinka z druhé strany planety nechutné o to Iépe
jen proto, ze ma exoticky obal. Vzdyt kdysi jsme patfili ke svétové cukréiské Spicce a i dnes
mame v nasem kraji fadu mistnich vyrobcd, kteff umi dokonale vyrobit kvalitni a chutné po-
traviny podle tradi¢nich poctivych receptur a zdomécich zdroju.

Letos porotci vybirali v soutézi Potravinarsky vyrobek Stredoceského kraje z dlouhé fady pro-
duktl zafazenych do sedmi kategorii. Ocenili celkem 14 vyrobcU s 25 vyrobky. Napaditost,
kvalitu, vzhled, dostupnost, pritazlivost pro spotfebitele a predevsim chut vyrobkd hodnotila
deviticlenna odborna komise.

Vsichni ti, kdo prihlasili své vyrobky do soutéze, si zaslouzi nase podékovani za odhodlani
a odvahu svou dobrou préci propagovat. Preji jim, aby se dockali také zaslouzeného zéjmu
nas, spotrebitel.
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PORTUS PRAHA, s.r.o.

Slapy 406, 252 08 Slapy nad Vitavou

Firma vyrabi v Davli nedaleko Prahy, vynikajici delikatesy, jako jsou
naklddané hermeliny a utopence, v socidlnim podniku, ktery
vybudovala z penéz ziskanych ve vefejné sbirce AKCE CIHLA.
Vyrobky oznac¢ované DOBROTY S PRIBEHEM se proddvaji
v mnoha restauracich a obchodech v Praze a okoll.

Ve vyrdbénych produktech je ukryty i jiny pfibéh nez jen ten
syrovy. SvUj prvni hermelin nalozili lidé s mentdinim postizenim
uz v roce 2005 v chrdnéné dilné na Slapech. Nakladali postupné
hermeliny s rdznymi pfichutémi a utopence podle vlastnich
origindlnich receptur. V roce 2014 se vyroba zvétsila
a prestéhovala se do podniku v Davli u Prahy s prodejnou a letnim
obcerstvenim.

D4 se rici, ze za kazdym kouskem nalozeného syra, nebo utopence je pfibéh ¢lovéka, ktery
s pomoci druhych prekonal svij nepfiznivy zivotni osud a nasel své misto ve spole¢nosti.
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Jiri Svoboda

Ptaci rynecek 291, 281 61 Koufim

Vsechny ndpoje Likeria pochazeji pouze z vlastniho vyvoje a jsou
tak naprosto origindlni. Firma usiluje rovnéz o originalitu baleni
anépoje plni do netradi¢nich karaf. Pro vyrobu népojl jsou pecliveé
vybirdny suroviny pouze od ceskych dodavatell. V prlibéhu ¢asu
postupné dochdzi k rozsifovani sortimentu a ke snaze nachdazet
daldi vyjimecné kombinace chuti. Vyrobni postupy jsou totozné
s postupy pfi vyrobeé likérd, jen voda je stoprocentné nahrazena
peclivé vybiranymi révovymi viny. Napoje Likeria jsou zatim
proddvany pouze ve vlastni prodejné pfimo z vyroby, kde je kazdy
navstévnik zarovert milym hostem.




Tereos TTD a.s.

Palackého nameésti 1, 294 41 Dobrovice

Spole¢nost Tereos TTD, as. je nejvétsim tuzemskym
producentem cukru a zpracovatelem cukrové fepy. Jeji historie
sahd az do 19. stoleti, kdy byl v roce 1831 zaloZzen cukrovar
v Dobrovici knizetem Karlem Anselmem z Thurn-TaxisU.
Samostatnou vyrobu cukru zaved! Karel Weinrich. Jde o dosud
nejdéle nepretrzit¢ pracujici cukrovar v Ceské republice.
V' prvnich kampanich zpracovaval pfiblizné 100 tun fepy.
Novodobd historie spole¢nosti se zacala psat v roce 1992,
kdy doslo v rdmci privatizace ke vstupu zahrani¢niho kapitdlu prostifednictvim spole¢nosti
USDA (Union Sucreries et Distilleries de I'Aisne) z Francie. V roce 1994 se druhym minoritnim
akcionafem stala némecka spolec¢nost ZAG (Zucker Aktien Gesellschaft), kterd v roce 1997
fuzovala se spole¢nosti Nordzuker. V roce 2003 pak probéhla fuze USDA a dalsiho velkého
francouzského producenta, firmy Béghin-Say. Byly tak vhodné propojeny zajmy, které obé
spole¢nosti sdilely jak ve Francii, tak v ostatnich ¢astech svéta. Pod novym ndzvem TEREOS
spole¢nost vyviji své aktivity nejen v Evropé, ale také v Brazilii a v ostatnich ¢astech svéta.

V' prabéhu let byl cukrovar v Dobrovici neustdle modernizovan, aby byl plné
konkurenceschopny obdobnym cukrovardm ve vyspélé zipadni Evropé. Soucasna
zpracovatelskd kapacita je 14 000 tun fepy denné.V roce 2006-2007 byla realizovéna investice
v zdvodé v Dobrovici do vystavby lihovaru, vyradbéjiciho z cukrové fepy biolih (bioetanol),
uréeny k pfimichavani do pohonnych hmot. Dal$imi zavody jsou cukrovar v Ceském Mexzifici
se zpracovatelskou kapacitou 7 000 tun fepy denné, balici centrum v Mélnice a lihovar na
vyrobu jemného pitného a technického lihu v Chrudimi. Spole¢nost vyrabi rafinovany cukr
pro potravinarsky pramysl a rafinovany cukr ve spotfebitelském balenf, susené cukrovarnické
fizky, bioetanol, jemny pitny Iih a technicky lih.




Zamecky obvod ¢p. 31, 262 72 Bieznice

Pivovar HEROLD Breznice a.s. je soucasti pamdtkove
chrdnéného historického jadra mésta v tésné blizkosti statniho
zamku a panského statku. Tradice vyroby piva, plvodné
zdmeckém pivovaru, saha az do roku 1506. Vyrédbéna piva
v tomto pivovaru se sladovnou nesou nazev HEROLD. Mladina
je vafena v jednoduché klasické varné metodou dekokeni
z vlastni pitné vody, je¢ného i pseni¢ného sladu a Zateckého
chmele. Kvaseni probihd v kvasnych kadich kvasinkami
spodniho i svrchniho kvaseni. Pivo je dokvasovéano klasicky v lezackych tancich.

S vyrdbénym sortimentem piv je mozno se setkat na tuzemském i zahrani¢nim trhu,
prevézné ve Velké Britanii, Rusku, Svédsku, Finsku, Recku, Cing, Slovensku, Ukrajing, ale
i v Japonsku, Spanélsku a USA.
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PROTECO AGRO s.r.0.,

Ohare 160, 281 30 Ohafre

Mlékarna Ohate, PROTECO AGRO s.r.o. je mald mlékarna,
fungujici od poloviny roku 2017. Zpracovavé velmi kvalitnf
Cerstvé mléko z vlastniho chovu.

MIéko je vyrdbéno v kraviné s nadstandardni kvalitou, ktery
zarucuje Spickovou péci o zvifata a idedlni prostredf
poskytujici maximalni pohodu zvifat, kterd jsou krmena
krmivy bez pifmeési geneticky modifikovanych surovin.

Do palety vyrobkUd spole¢nosti patfi zejména jogurty zrajici
ve skle, tvaroh, kysané mlécné napoje, tvarohové sladké
dezerty, pomazanky, Cerstvé syry, syrovétka pfirodni i ochucend, méslo a zakysand smetana.
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Lucie Hesova

Na Vyhlidce 855, Libusin

Rodina Hesovych vlastni rodinnou vceli farmu citajici asi
110 veelstev. Prodava med pouze z vlastni produkce. To
zarucuje ptvod medu a jeho vysokou kvalitu. Kromé medu
kvétového a medovicového na farmé vyrabi téz pastovy
med, pastovy med ochuceny skofici ¢i pravou vanilkou,
medovinu, propolisovou tinkturu, a pred Vénoci
a Velikonoci i svicky z pravého veeliho vosku. Vsechny uly
jsou umisténé na vlastnich zahradéach a ve starém sadu,
ktery rodina postupné obnovuje. Vyhodou je, Zze pak v zahradéach a v sadech uzréva vice
ovoce, od jahod, bobulovin, pfes meruriky, broskve az po jablka, Svestky a hrusky. Naduroda
je pak zpracovavéna na dzemy.

Dzemy vyrabi rodina Hesovych jiz témér deset let vyhradné z vlastniho ovoce doplnéného
vyjimecné jahodami ze statku, ¢i borlivkami z lesa nebo Sipky. Nékteré podle velmi starych
receptur. Pravidelné Hesovi testuji i nové kombinace z vice druh@ ovoce doplnéné bylinkami,
skofici, vanilkou, badydnem, hiebickem... Planuji rovnéz vyrobu dzemu bez cukru, pouze
s obsahem cukru pfirodniho a dale dzema slazenych medem.




Vcelarstvi Tupadly

Tupadly 189, 285 63 Tupadly

Historie chovu vcelrodinné farmy Ing. Miloslava Vonsovského
neni dlouhd. Prvotni myslenkou potizeni v¢el bylo, aby rodina
a pratelé méli celoro¢né pristup ke kvalitnimu medu mistnf
produkce. Nejdfive se jednalo jen o zdjmové vcelafeni s mensim
poctem vcelstev, zajistujici dostatek medu a financnf pfilepsent
rodinného rozpoctu. Nyni je profesiondlnim vcelafem jeden
¢len rodiny a ostatni ¢lenové mu ve volnych chvilich pomahaji.
Velstva jsou umisténd u lesa, v mistné nazyvaném ,Tupadelska
bazantnice”. Produkt ,Med z Tupadelské bazantnice” se pomalu dostéva do povédomi
mistnich obyvatel, jako zaruka kvality a cistoty. Kvalita medu je pravidelné posuzovana
v laboratofich Vyzkumného Ustavu vcelafského v Dole. Med spliuje prisna kritéria pro udé-
leni ochranné znamky ,Cesky med” a ochranné znamky ,Med jak ma byt"

Planem rodinné farmy do budoucna je hlavné uspokojovani pozadavkl zékaznikl na
pravidelnou dodévku kvalitniho medu. V nésledujicich letech je prognéza na vybudovani
dalsich stanovist se vcelstvy. V neposledni fadé se pfipravuje také dobudovéni zézemi pro
medobrani a skladovani medu. Osobnim vyznanim majitele rodinné farmy je to, ze neni
nic lepsiho nez stravit ¢as v klidu pfirody a naslouchat bzukotu vcel, které vénovanou péci
odméni skvélym medem.




Vceli farma Samek

Rimovice 33,258 01 Vlasim

Tato rodinna farma vznikla v roce 1998. Jeji majitel, pan Samek,
se vsak chovu vcel intenzivné vénuije jiz od roku 1974.

V soucasné dobé je na farmé chovdno 250 kmenovych
vcelstev véetné 40 oddélkd, zéloznich vcelich matek. Vcelstva
jsou rozmisténa v ekologicky velmi hodnotném prostredi
Podblanicka, v tenkosténnych Ulech typu Langstroth.
Jednotlivd stanovisté ¢itaji 5 veelstev a jsou vzdalena do 20 km
od zékladny. Farma je vybavena potiebnou technologii pro
zpracovani medu, véeliho vosku a propolisu. Veskeré produkty farmy jsou nabizeny formou
prodeje ,ze dvora“. Majitel doporucuje pripadnym zdjemctm téz prohlidku farmy, odborné
konzultace, eventudlné i vyuku vcelafstvi.




PANE spol. s r.o.

Erbenova 1050, 506 01 Ji¢in
Provozovna, Brodecka 271, Dolni Bousov

Firma Pane spol. s r. 0. Ji¢in, Erbenova 1050, byla zaloZena
v listopadu 1991. Majiteli a jednateli jsou manZzelé Ing. Rostislav
Jakubec a Stanislava Jakubcova. Hlavni cinnosti je vyroba
pekafskych vyrobkd v pekdrné v Dolnim Bousové, Brodeckd
ul. 271,V pribéhu let bylo provedeno nékolik rekonstrukcf,
posledni na podzim roku 2005, kdy byla postavena i nova
expedice a déna do provozu nové linka na pecivo, vcetné
pOSypu a 0sazovani na plechy.

Vyrobni sortiment zahrnuje kolem 120 vyrobk(, které jsou doddvany 140 odbérateldm
a deviti vlastnim prodejndm, a to do regiond Ji¢inska, Mnichova Hradisté, Mladoboleslavska
a samoziejmé do Dolnfho Bousova a okoli. Nosnymi vyrobky jsou razené housky, koblihy,
koldce a Bousovsky chléb. V sortimentu nechybi ani velky vybér vyrobkd z celozrnného
pec¢iva a chlebd. Do budoucna firma hodld pokracovat v trendu vyuZivani novych
technologif, s cilem ulehcit svym zaméstnancdm praci a zproduktivnit vyrobu.

V soucasné dobé m4 firma 42 zaméstnancu.




Skolni statek
Stredoceského kraje

Hlavni 169, 250 89 Lazné Tousen

Historie vinarstvi skolniho statku Stfedoceského kraje je Uzce
spojena se Stredni zahradnickou $kolou Mélnik, pro kterou
zabezpecuje praktickou vyuku z4kU a jejiz pocatek se vztahuje
k zaloZeni vinafské Skoly v roce 1885. Vlastni Skolni statek byl
zfizen v roce 1921. Vinaiské odvétvi na skolnim statku se
postupné rozvijelo zejména po roce 1951, kdy se zapocalo s vysadbou vinic na Neuberku.
Soubézné s vinohradnictvim se rozvijelo i sklepni hospodarstvi. V soucasné dobé se hrozny
zpracovavaji modernimi technologiemi, vcetné fizeného kvasent. Bild vina jsou stacena do
modernich nerez nddob. Cervena vina dozravaji v drevénych sudech, piicemz néktera pak
v sudech barriquovych. V soucasnosti obhospodartuje skolni statek 23 ha vinic, na kterych
se péstuji odridy Rulandské bilé, Rulandské $edé, Miiller Thurgau, Muskat moravsky,
Neuburské, Sylvanské zelené, Kerner a pro skolnf statek nejcharakteristi¢téjsi odrady
Ryzlink rynsky a Svaty Vavfin. Vinafstvi skolniho statku ziskalo v poslednich letech fadu
ocenéni na mezindrodnich vinafskych soutézich a tési se vaznosti odborné a popularité
laické vefejnosti. Mezi posledni Uspéchy vinafstvi skolniho statku Stfedoceského kraje patff
zisk titulu Sampion — nejlepsi vino vinafské oblasti Cechy, v Narodnf soutéZi vin pro rok 2012.
Déle zisk zlatych medaili v Narodnf soutézi vin 2012 pro Ryzlink rynsky, pozdnf sbér.




Polabské mlékarny, a.s.

Dr. KrySpina 510, 290 16 Podébrady

Historie Polabskych mlékaren sahd do roku 1933, kdy
v Podébradech vzniklo svépomoci mlékarské druzstvo.
V letech 1951 az 1952 byla mlékdrna soucasti Hospodariského
druzstva Podébrady, v roce 1952 doslo k jejimu zestatnéni.
V roce 1958 se pak mlékérna stala soucasti narodniho podniku
Laktos. Dne 7. 5. 1992 vznikla akciova spole¢nost POLABSKE
MLEKARNY a.s.

Polabské mlékarmny jsou potravinarskym mlékarskym podnikem se
zamérenim na vyrobu tvaroht a tvarohovych specialit. Kazdy den vykupuiji od zemeédélskych
podnikl a soukromych rolnikd pfiblizné 150 000 litrd mléka, které je do druhého dne
zpracovano na zakladni vyrobek — tvaroh. Tento vyrobek se déle zpracovavé - zuslechtuje
na dalsi druhy ochucenych tvarohovych vyrobkl a dezertl. Vyrobky Ize zakoupit po celé
republice jak v malych obchodech, které jsou zédsobovany vlastni dopravou, nebo pres
velkoobchody, tak v obchodnich fetézcich. Jako nejvétsi vyrobce tvarohu v CR dodava
firma své produkty i v kontejnerovém baleni pro dal3f zpracovéni. Spole¢nost POLABSKE
MLEKARNY as. byla certifikovana na systém HACCP, vyrobky ziskaly znacku kvality KLASA.




Fiala Milovice, s.r.0.,

Na Skupici 614, 290 01 Podébrady

Fiala Milovice, s.r.o. je rodinnd firma, kterd oslavila vyroci
100 let od svého zaloZeni. Firmu zaloZil v roce 1911 Rudolf
Fiala a v soucasnosti ji fidf jiz tfeti generace jeho potomka. Pi
vyrobé se pouZiva pouze kvalitni maso ze zvifat chovanych na
Nymbursku a porazenych piimo najatkdch v Milovicich. Vepfové
maso pochazi z Ceského réje a driibez ze Stredoceského kraje.
Uzendfské vyrobky se vyrabi dle poctivych tradi¢nich receptur,
bez jakychkoliv ndhrazek a pfidatnych latek.

Vroce 2011 firma zvitézila v soutéZi Potravinaisky vyrobek Stfedoceského kraje s Milovickymi
pérky s nivou a v roce 2013 s Milovickou uzenou krkovici z doméaci udirny. Regiondlni
potravinou Stfedoceského kraje byly také v roce 2010 ocenény Milovickd Baby Sunka,
v roce 2011 Milovickd uzend kyta s kosti a v roce 2013 Milovické virzinko s paprikou. Od
Ceské spole¢nosti pro jakost fi rma Fiala Milovice s.r.o. ziskala certifikaci systému HACCP pro
jednotliva strediska.




Reznictvi a uzenarstvi
U DOLEJSICH, s.r.o.

Na nameésti 97, 252 06 Davle

Firma Reznictvi a uzenafstvi U DOLEJSICH s.r.o. v Davli
navazuje na vice nez stoletou rodinnou tradici vyroby uzenin.
Ta zacala jesté pred rokem 1900, kdy se hostinskému Antoninu
Dolejsimu z Pikovic narodil syn Jaroslav. Ten se na prelomu
stoleti prestéhoval do Davle a v domé na ndmésti vybudoval
feznicko-uzendfskou dilnu a prodejnu. Do femesla zasvétil svého syna Frantiska (¥1919),
ktery také posléze zivnost prevzal. Po celou dobu 2. svétové vélky zivnost udrzel. V 50. letech
minulého stoleti mu byla vyrobna stadtem zabavena a prodejna presla pod statni druzstvo
JEDNOTA. Jeho syn Frantisek Dolejsi (*1943) se drzel rodinné tradice. Po femesIném zvladnutf
oboru vystudoval pii zaméstnani VSV v Brng, katedru hygieny potravin, a stal se uznavanym
odbornikem v potravinafstvi.

Ke znovuotevreni vyrobny a prodejny doslo v roce 1991, kdy femeslo prevzal dalsi Frantisek
Dolejsi (*1966). V té dobé on sém dokoncoval studium na VSV, rovnéz na katedre hygieny
potravin. Spolu s rodinnymi pfislusniky a zapélenymi spolupracovniky se mu podafilo
navdazat na tradici a postupné vybudovat prosperujici fi rmu. K dalsi zméné doslo v roce
2003, kdy se ze stavajici spole¢nosti stala spol. s r. 0. Vyrobna se prestéhovala do moderniho
provozu evropskych parametrd, kde se dnes vyrabéji uzeniny v Sirokém sortimentu a vysoké
kvalité. Prodejna zlstala v.domé na nameésti ¢. 97. Firma svymi vyrobky zasobuje
prodejny v Praze a okoli. Do budoucna pocita s dalsim zkvalithovanim své vyroby, nebot
peclivé sleduje nejmodernéjsi trendy v technologii zpracovani masa a masnych vyrobkd.
Nové poznatky se dafi skloubit s neménnymi zakony feznického femesla.




AGROFINANCE CZ, a.s.,

Jilovska 1167/71a, 142 00 Praha 4

Zvéfinovy zdvod Maxmilidn firmy AGROFINANCE CZ, a.s.
se nachazf v okrese Mélnik v obci Hostin. Do provozu byl
zavod uveden v prosinci roku 2010.

Zvéfinag, jako hlavni surovina, se zpracovava prevazné
z vlastnich honiteb, obor a farem. Veskera ulovena zvér je
pod stdlym dohledem zaméstnancl a je ihned zpraco-
vavana.

Provozovna slouZi nejen jako zafizeni pro nakladani se
zvefinou, ale také jako bourdrna, vyrobna a krali¢i porazka.
Viyrobky, které pochdzi z tohoto zavodu, jsou Zvéfinova pastika, a ddle pak vakuové balené
hluboce zmrazené ¢asti zvéfiny.
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